500 gr. kuzu kusbasi

4 Adet orta boy patates
4 Su bardagi yogurt

1,5 Su bardagi nohut

6 Su bardagi su

2 Tatl kagi§i tuz

1 Corba kagigi tereyag
Uzeri Igin;

1,5 Cay bardagi siviyag

1 Corba kasigi kuru nane

# Tereyagi ve kusbasi kuzu eti kavrulur. Et suyunu salip ¢ekince, haglanmis, suyu stizilmis nohut ve 6 su
bardagi su eklenir, kaynamaya birakilir.

# Patatesler kugbagi biyikliginde dogranir, kanayan etli, nohutlu karisima ilave edilir.

# Patatesler yumusayinca, Uzerine 1 su bardagi su ve tuz ile ¢irpiimig yogurt akitarak katilir.

# Corba kaynayana kadar sUrekli karigtirilir, kaynadiktan sonra 5 dakika kisik ateste pisirilir.

# Bir tavada, 1,5 ¢ay bardag siviyag ve 1 corba kasigi kuru nane, kizdirilir, pisen ¢gorbanin tzerine dékulir,
karigtirilir.

# Sicak olarak servise hazirlanir.

Not: Yogurtlu patates ¢orbasi, Gaziantep yoresine ait lezzetli bir corbadir.
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