1 Su bardag koftelik ince bulgur
2 Su bardagi yogurt

Yarim su bardag! un

6 Su bardagi su

2 Tath kagigi tuz

Uzeri Igin;

3 Corba kasigi tereyagi

# Tencereye aylklamis ,ylkanmig, suyu stizilmus, ince bulgur, yogurt, un ve soguk su konur, atese koymadan
Once bir ¢irpiciyla iyice karistirilir.

# Karisim harli atese yerlestirilir, strekli karistirarak kaynatilir. Koyu kivam olmugsa bir miktar sicak su eklenir,
tuz katilr.

# Ocak kisik atese alinir, 5 dakika daha pigirilir.

# Sicak olarak ¢orba kaselerine pay edilir, Gzerine eritilmis tereyadi gezdirilir, servis yapilir. (Orijinal tarifinde
tereyagi oldugu icin tereyadi kullaniimistir, kizdirilmig siviyag da kullanilabilir.)

Not: Bitbiti, Eskisehir’e 6zgl bir tariftir.
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