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SIVEYDIZ

250 Gr. kuzu kugbasi eti

1 Su bardagi nohut

8 Adet taze sogan

8 Adet taze sarimsak

6 Su bardagi su

2 Tath kagigi tuz

Terbiyesi Igin;

1,5 Su bardagi siizme yogurt
1,5 Corba kasigi un

1 Adet yumurta

Uzeri Igin;

1 Cay bardagi aycicek yagi
1 Gorba kasigi kuru nane

# Kuzu eti ve nohut kivama gelene kadar haglanir.

# 1,5 Su bardagi suda 2 parmak kalinliginda sadece yesilleri dogranmis sarimsak, 10 dakika haglanr, lzerine,
yine 2 parmak kaliniginda dogranmis taze sogdan atilir 5 -10 dakika birlikte haglanir.

# Bagka bir tencereye yogurt, yumurta, un konur, kisik ateste tizerine haglanan etin suyu yavas yavag eklenerek
az pisirilir.

# Haglanan taze sarimsak ve taze soganin Uzerine nohut ve et eklenir, hazirlanan yogurtlu terbiye katilir, tuz
atilir orta ateste, bitiin ¢orba malzemesi 10 dakika kadar kaynatilir.

# Bir tavada siviyad ve nane yakilir, servis kaselerine konan ¢orbalarin Uzerine yeteri kadar gezdirilir.

Not: Siveydiz, Gaziantep’in ybresel ¢orbasidir.
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