1 Su bardagi kirmizi mercimek
Yarim su bardag pilavlik bulgur
1 Adet orta boy kuru sogan
Yarim cay bardagi aycgicek yagdi
Yarim corba kasigi biber salcasi
Yarim corba kasigi kuru nane
Yarim corba kasigi tuz

7 Su bardagi su

# Tencereye 7 su bardag ilik su konur, Gzerine kirmizi mercimek ilave edilir.

# Orta ategli ocakta mercimek rengini ve seklini kaybedene kadar pisirilir.

# Yanim pisen mercimegin Uzerine bulgur eklenir,10 dakika daha pisirilir.

# Baska bir tencere ya da tavaya yag konur, ince Kkiyilmig sogan eklenir, kavrulur.

# Sogan iyice yumusayinca biber salgasi ve tuz konur, birka¢ dakika daha ¢evrilir.

# Pisen mercimek ve bulgurun Uzerine soganli karigsim eklenir.

# Corba kaynamaya baslayinca nane katilir, ocak kisilir, biraz daha kaynadiktan sonra ocaktan alinir.
# Sicak olarak servis yapilir.

Not: KélUk agl Gaziantep’in yoresel ¢corbasidir.
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