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PIRASA CORBASI

5 Adet orta boy pirasa

1 Adet orta boy havug

1 Adet iri patates

9 Corba kasi§i aycicek yagdi

1 Su bardag sit

7 Su bardagi etsuyu ya da su
2 Tath kasigi tuz

Yarim tath kasigi karabiber

# Pirasa ayiklanir, yikanir. Beyaz ve yesil kismi ince ince dogranir.

# Bir tencereye aycicek yagi konur, orta ateste isininca dogranmis pirasalar eklenir, karistirilir. Tencerenin
kapagdi kapatilir, ocak kisik ayara alinir, yarim saat pisirilir.

# Sure sonunda yumusayan pirasalarin tizerine 2 su bardag sicak etsuyu ya da su eklenir, bir tagim kaynatilir,
atesten alinir.

# Pirasalar robottan gegirilerek plre haline getirilir, tekrar tencereye konur.

# Uzerine 5 su bardag sicak etsuyu ya da su ilave edilir.

# Tencere orta atese yerlestirilir. Corba kaynayinca ir rendelenmis havug ve patates katilir. 15 dakika ara sira
karistirarak pigirilir.

# Tuz ve karabiber katilir, sit eklenir. Sitin kesilmemesi igin fazla ateste tutulmadan alinir.

# Sicak olarak servise sunulur.

Not: Pirasalar ¢ok ince Kiyilirsa robottan gecirmeye gerek yoktur.
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