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YOGURTLU BALKABAGI CORBASI

1 Dilim balkabagi (500 gr.)

1 Adet pirasa

1 Adet kuru sogan

1 Adet iri boy kereviz

2 Dis sarnmsak

1 Su bardagi yogurt

6 Su bardadi su ya da etsuyu

1 Kahve fincani aygicek yagi

2 Tath kasigi tuz

Yarim tatl kasigi kirmizi pul biber

# On hazirlik olarak balkabagi ve kereviz soyulur, iri parcalar halinde kesilir.

# Pirasa da soyulur, birkag parcaya kesilir, sogan ve sarimsak ince kiyilir.

# Tencereye aygicek yagdi konur, orta ateste biraz i1sininca sogan ve sarimsak katilir, yumugayana kadar
kavrulur.

# Uzerine pirasa, balkabag ve kereviz atilir, birkag kez yagda gevirdikten sonra, 4 su bardagi su ya da etsuyu
eklenir.

# Butlin sebzeler tencerenin kapagi kapall olarak, kisik ateste en az yarim saat kaynatilir.

# Yumusayan sebzeler robottan gegirilir. Uzerine 2 su bardadi su ya da etsuyu ile ¢irpilmis yogurt birden
dokuldr.

# Corbaya en son tuz katilir, karistirarak bir tagim kaynatilir, sicak olarak gukur servis tabaklarina konur, tizerine
kirmizi pul biber serpilir.

Not: Balkabaginin tath yapisi nedeniyle tuz miktari az gelebilir.
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