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ARISTOKRAT CORBASI

1 Adet kiicUk kereviz

1 Adet orta boy patates

1 Adet orta boy havug

1 Adet orta boy kuru sogan
250 Gr. kemiksiz tavuk eti
1 Cay bardag siviyag

7 Su bardagi tavuk suyu
2 Tath kasigi tuz

1 Tatli kasig karabiber
Terbiyesi I¢gin;

1 Adet yumurta

1 Adet limonun suyu

2 Corba kasigi un

1 Su bardag tavuk suyu

# Tencereye yag konur, i1sininca yemeklik dogranmig sogan eklenir, kavrulur.

# Soganin Uzerine sirasiyla, tavla zar seklinde dogranmig havug, kereviz, patates atilir. Malzemeler seffaflasana
kadar cevrilir.

# Sebzelerin (zerine 7 su bardagi tavuk suyu eklenir, kaynayana kadar beklenir.

# Bu arada haslanan tavuk eti ince ince pargalara ayrilir, sebzeler kaynayinca tzerine katilir.

# Cukur bir kapta, un, yumurta, tavuk suyu ve limon suyu iyice ¢irpilir, kanayan ¢orbadan biraz eklenerek ilitilir.
# Terbiye ¢orbaya birden dokullr ve hizla karnstirlir.

# En son karabiber ve tuz eklenir, ocak kisik olarak ve karigtirarak ¢orba 5 dakika daha kaynatilir.

# Ocaktan alininca sicak olarak servis yapilir.

Not: Terbiye yaparken yumurtanin sadece sarisi tercih edilir, bunun nedeni iyi ¢irpiimazsa beyazlarinin purtiz
yapabilecegidir. Cok iyi ¢irpilirsa butlin yumurta kullanmakta higbir sakinca yoktur.
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