1 Su bardagi nohut

2 Adet blyik lahana yapragi

1 Adet kiiclk kuru sogan

4 Su bardagi su ya da et suyu
1 Corba kasigi tereyag

1,5 Tath kagigi tuz

Uzeri Igin;

1 Su bardagi rende taze kasar

# Nohut aksamdan islatilir, ertesi giini haglanir, lahana yapraklari birkag parcaya kesilir, kuru sogan da birka¢
parcaya kesilir.

# Hazirlanan malzemeler mutfak robotuna konur, tGzerine 1 su bardagi su eklenir, piire olana kadar ¢ekilir.

# Hazirlanan malzeme, tencereye konur Gzerine 3 su bardagi su eklenir, orta atesli ocaga yerlestirilir.

# Ara sira karigtirarak ¢orba pisirilir, kaynama noktasina gelince, ocak kisik ayara getirilir, tereyagi ve tuz ilave
edilir.

# 5 dakika bitiin malzemeler birlikte pistikten sonra ocaktan alinir, gukur tabaklara ya da kaselere konur.

# Uzerine rende kasar serpilir, servise sunulur.

Not: 1 su bardagdi kuru nohut haslandiktan sonra 2 su bardagi nohut olur.
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