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PATATES CORBASI

4 Adet orta boy patates
1 Adet iri kuru sogan

1 Parga beyaz tavuk eti
1 Corba kasigi tereyagi
Terbiyesi Igin;

1 Adet yumurta

1 Corba kasigi un

2 Su bardagi sit

3 Tatl kasig! tuz

# Patatesler yikanir, soyulur, bir ka¢ parcaya kesilerek bir tencereye konur, yemeklik dogranmis kuru sogan
eklenir.

# Uzerine 6 su bardag su katilir, patatesler yumusayana kadar pisirilir.

# Beyaz tavuk eti de 2 su bardag su ile baska bir tencerede haglanir.

# Patatesler pisince, pure alet ile ya da robotla pire haline getirilir.

# PUre haline gelen patatesler bir tencereye konur, Uzerine haglanmig, didiklenmis tavuk eti eklenir, tereyagi
konur kisa bir siire kisik ateste birlikte gevrilir. 6 su bardagi haglama suyu katilir.

# Uzerine sut, yumurta, un ve tuzdan olusan terbiye yavas yavas akitilir, bir taraftan da karigtirilir.

# Corba kaynama noktasina geldikten sonra bir ka¢ dakika daha pisirilir, ocaktan alinir.

# Servis yapilacak tabaga konur, kirmizi pul biberle suslenir.

Not: Patates ¢ig durumdayken rendelenip, haslanabilir. Bu sekilde hazirlanirsa, patatesleri robottan gegirmeye
gerek kalmaz.
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