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AYSEKADIN CORBASI

250 Gr. Aysekadin fasulyesi
2 Adet carliston biberi

1 Adet orta boy kuru sogan
1 Adet orta boy domates

1 Su bardag sit

1 Kahve fincani aycicek yagi
2 Corba kasigi un

1,5 Tath kasi§i tuz

1 Adet et suyu tableti

5 Su bardagi su

# Fasulye temizlenir, yikanir, ki¢Uk parcalar halinde dodranir, domates soyulur, bir kag pargcaya kesilir, ¢arliston
biberlerin tohumlari ¢ikartilir, iri dogranir, kuru sogan soyulur 4 - 5 parcaya kesilir.

# Hazirlanan malzemeler diduklU tencereye ya da tencereye konur, tUzerine 4 su bardadi su ve yarim tatl kagigi
tuz konur.

# Malzemeler normalden daha fazla pisirilir, ocaktan alinir.

# Biraz soguyan malzemeler, robottan gegirilerek, purtizsiz bir hal almasi saglanir.

# Baska bir tencerede siviyag ve un kavrulur.

# Un pembe renk alinca, tGzerine hazirlanan fasulyeli karigsim eklenir. (ocak orta ateste tutulur.)

# Karigimin Uzerine 1 su bardag sicak su, 1 su bardadi sicak sut, et suyu tableti ve 1 tath kasigi tuz eklenir.

# BOtUn malzemeler birlikte bir tagim kaynatilir, ocaktan alinir.

# Sicak olarak ¢ukur servis tabaginda servise sunulur.

Not: Eder robot yoksa, malzemeler ¢ok ince dogranir, haglanir. Diger islemler ayni sekilde yapilir.



http://ml.md
http://banu.atabay.org/tr
http://ml.md
http://tr.ml.md/aysekadin-corbasi-vt673
http://www.tcpdf.org

