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BIBER CORBASI

4 Adet kirmizi et biberi

2 Adet carliston biber

1 Adet iri kuru sogan

3 Dis sarimsak

4 Corba kasigi aycicek yagdi
1 Corba kasidi nisasta

1 Adet et suyu tableti

1 Corba kasidi biber salcasi
5 Su bardagi su

2 Tath kasigi tuz

# Biberler yikanir, ortadan kesilir, hi¢ ¢ekirdedi kalmayacak sekilde temizlenir, cok kiiglk olmayacak sekilde
dogranir.

# Tencereye siviyag konur, orta ateste biraz isininca dogranan kirmizi ve ¢arliston biberler Gzerine atilir.
Yapismamasi igin kagsikla arada gevrilir.

# Biberler biraz sulaninca yemeklik dogranmig sodan ve ince kiyilmig sarimsak eklenir, tencerenin kapag kapali
olarak 5 - 6 dakika pisirilir.

# Yumusayan malzemenin Uzerine 3 su bardagi sicak su eklenir, biraz kaynatilir, ocaktan alinir, mikserden
gecirilerek tanesiz hale getirilir.

# Tencereye karisim konur, Uzerine yarim su bardagi suda ezilmis sal¢a ve nisasta karisimi birden dékdalur,
karistirilir.

# Orta ateste bulunan ¢orbanin lizerine 2 su bardag sicak su, tuz ve ufalanmis et suyu tableti konur.

# Corba ara sira karigtirarak bir tasim kaynatilir.

# Cukur bir tabakta ya da kasede sicak olarak servis yapllir.

Not: Nisasta olarak bugday nisastasi kullanilirsa, gorbanin kivami daha yogun olur.
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