T

5

é%f Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

CIGER CORBASI

1 Adet koyun cigeri

3 Corba kasi§i un

1 Corba kasigi tereyagi
2 Gorba kasi§i siviyag
8 Su bardagi su

1,5 Tatl kasigi tuz
Terbiyesi Igin;

1 Adet yumurta

Yarim limonun suyu

# Temizlenen koyun cigeri kusbasindan bira kiicik dogranir, bir tencereye konur, (izerine 8 su bardagi su
eklenir, yumusayana kadar haglanir.

# Haslanan ciger suyunun Gzerinde biriken kdpuk alinir, ihmasi igin bekletilir.

# Bagka bir tencereye tereyagi ve siviyad konur, eriyince un eklenir, sirekli karistirarak un sararana kadar
kavrulur.

# Uzerine haglanmis ciger suyunun timii ilave edilir, kaynamaya baglayinca ciger taneleri katilir.

# Bu arada terbiye hazirlanir; limon suyu ve yumurta iyice ¢irpilir, pisen ¢orbadan bir kepce kadar eklenir, iyice
karigtirilir.

# Terbiye ¢orbanin tzerine ince bir sekilde akitilir, hemen karigtirilir, tuz eklenir.

# Ciger corbasi kaynamaya baslayinca, fazla ateste tutulmaz. Sicak servis yapilir.

Not: Ciger dudukli tencerede de haglanir. DidUkli tencere kaynama noktasina geldikten sonra 5 dakika
kaynatmak yeterlidir.
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