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KAVURMA MERCIMEK CORBASI
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1 Su bardagi kirmizi mercimek

7 ; . b 1 Adet orta boy kuru sogan
F.d # 56 = o 1 Adet ir havug
; o ry N \ 1 Adet orta boy kereviz
f’ ‘4 Fr/70e/ VA S b3 1 Adet orta boy patates
. 2 . &7 Yarim adet limonun suyu

'l { A A 3 Dis sarimsak
Pl p#’ V.l . 1 Kahve fincani piring
' AAAS 40 1 Tath kasigi kimyon
1 Tath kasigi karabiber
2 Tath kasig! tuz
8 Su bardagi et suyu ya da su
1 Cay bardagi siviyag
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# Oncelikle mercimek, 4 su bardagdi suyla bulamag haline gelene kadar haglanir.

# Tencereye siviyad konur, kizca beser dakika arayla ve sirasiyla, piyazlik dogranmig sogan, rendenin iri
tarafiyla rendelenmis havug, kereviz ve patates eklenir, kavrulur.

# Kavrulan sebzelerin Uzerine, ince kiyllmig sarimsak ve yikanmig suyu stzilmus piring ilave edilir, birkag kez
cevrilir.

# Uzerine 6nceden haglanmig mercimek ve limon suyu katilir.

# BOtun malzemeler, birbiri ile 6zlesince kimyon, karabiber, tuz atilir, 8 su bardagi et suyu eklenir.

# Corba kaynama seviyesine gelince, ocak kisik atege ayarlanir, 5 dakika daha pisirilir, atesten alinir.

# Sicak olarak servis yapilir.

Not: Gorbanin renkli gériinmesi isteniyorsa, sebzeleri kavurma sirasinda, 1 ¢orba kasigi biber salcasi
kullanilabilir.
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