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SUZME MERCIMEK CORBASI

1 Su bardagdi kirmizi mercimek
1 Adet orta boy kuru sogan

1 Adet orta boy havug

1 Corba kasigi un

2 Corba kasigi tereyag

7 Su bardagi etsuyu

1 Su bardagi su

2 Tatl kasigi tuz

Uzeri Igin;

1 Tath kasigr kirmizi pul biber

# Tencereye ya da dudukli tencereye 7 su bardagi etsuyu konur, Uzerin birkag pargaya kesilmis kuru sogan,
mercimek ve rendelenmis havug eklenir.

# Malzemeler yumusayip, seklini kaybedene kadar haslar.

# Kansim elekten gegirilir, kalan taneler kasigin arkasi ile bastirilarak elekten gegirilir.

# Tencereye tereya@ konur, kisik atese yerlestirilir, Gzerine un eklenir, ¢atal ya da cirpici ile sirekli karigtirarak
rengi doénene kadar kavrulur.

# Uzerine 1 su bardag su ilave edilir, cabuk hareketlerle karigtirilir, hemen sizilmus, mercimekli karigim katilir.
# En son tuz serpilir, orta ateste kaynama noktasina gelene kadar pisirilir.

# Daha sonra ocak kisik konuma ayarlanir, ara sira karigtirarak 10 dakika daha pigirilir.

# Sicak olarak servis kaselerine ya da ¢ukur tabaklara pay edilir. Uzerine kirmizi pul biber serpilir, arzu edilirse
kizarmig ekmek konur.

Not: Stizme mercimek gorbasi, hemen hemen bitun lokantalarin ménulerinde yer alir.
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