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KAFKAS CORBASI

4 Adet orta boy pancar

1 Adet kicik boy havug

2 Adet orta boy lahana yapragi
1 Cay bardagi arpa sehriye
1 Adet orta boy kuru sogan
7 GCorba kasidi siviyag

2 Tath kasig! tuz

6 Su bardagi etsuyu
Terbiyesi Igin;

1 Su bardag st

2 Adet yumurtanin sarisi

# Tencereye siviyag konur, kizinca yemeklik dogranmig kuru sogan eklenir, seffaflasana kadar kavrulur.

# Uzerine kibrit ¢cdpU seklinde dogranmig pancar ve havug, findik blyukluginde dogranmig lahana yapraklari
eklenir.

# Orta ateste 4 - 5 dakika kavrulan sebzelerin lizerine 6 su bardagdi etsuyu konur.

# Sebzeler tam haglanmadan arpa sehriye ilave edilir. TUm malzemeler yumusayana kadar pisirilir.

# En son olarak sut ve yumurta sarilarinin karigimindan olugan terbiyeye kaynayan ¢orbadan 1 kepge konur,
iitilir ve gorbaya ince akitilarak eklenir, tuz serpilir, karigtirilir.

# Karkas ¢orbasi kaynama konumuna geldikten sonra, 5 dakika daha kisik ateste pisirilir, ocaktan alinir, sicak
olarak kaselere pay edilir.

Not: Arpa sehriye yerine haslanmis 1 ¢ay bardagi asurelik bugday Kaftkas ¢orbasina eklenebilir.
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