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IRMIK CORBASI

1 Su bardagi helvalik irmik
3 Adet orta boy domates

6 Corba kasiJi siviyag

8 Su bardagi etsuyu

2 Tatl kagigi tuz

Terbiyesi I¢gin;

Yarim su bardag sit

1 Adet yumurta

# Domatesler rendelenir, kiigUk bir tencereye konur, 1 tath kasigi tuz eklenir, kisik ateste rengi degisene kadar
pismeye birakilir. _

# Baska bir tencereye siviyag konur, orta ateste isininca irmik katilir. Irmigin rengi beyaza dénene kadar surekli
karigtirilir.

# Uzerine pisen domates puresi ilave edilir, birkag kez ¢evirdikten sonra etsuyu ilave edilir, kisik ateste 10
dakika kadar pisirilir.

# Bu arada sut ve yumurta iyice ¢irpilir, kaynayan ¢orbadan bir kepce alarak ihtilir, gorbaya ince akitilarak
eklenir.

# Kalan 1 tath kasidi tuz serpilir, terbiye dadilana kadar karistirllir, 5 dakika daha kaynatilir ocaktan alinir.

# Corba kaselere sicak olarak konur, arzuya gére maydanoz, dereotu ile siislenir.

Not: Domates yerine domates salgasi kullanilabilir. 1 Su bardadi suda, 1 ¢corba kasigi salga eritilir, kisik ateste
pigirilir.
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