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SIKEMPERVER CORBASI

1 Adet orta boy kuru sogan
1 Adet orta boy havug

1 Adet kU¢Uk boy kereviz
7 - 8 Dal maydanoz

2 Dis sarimsak

1 Adet orta boy kabak

2 Adet orta boy patates

2 Adet iri lahana yapragi

1 Cay bardagi ev eristesi ya da arpa sehriye
2 Adet iri domates

2 Adet carliston biber

3 - 4 Dal dereotu

6 Corba kasigdi siviyag

6 Su bardagi etsuyu

2 Tath kagigi tuz

Uzeri Igin;

1 Su bardagi rende kasar

# Tencereye ince kiyilmis kuru sogan, tavla zari seklinde dogranmis havug ve kereviz, dévilmuis sarimsak, iri
dogranmig maydanoz ve siviyag konur. Hizli ateste surekli karigtirarak 5 -6 dakika kavrulur.

# Uzerine kabuklari soyulmus, rendelenmis domates eklenir, 2 - 3 dakika daha kavrulduktan sonra, 6 su
bardadi etsuyu ilave edilir.

# Etsuyu kaynayinca, tavla zar seklinde dogranmis kabak ve patates, 6nceden haglanmis, findik blyUklGginde
dogranmig lahana, ince kiylimig ¢arliston biber ve sehriye eklenir.

# Orta ateste 25 - 30 dakika pisen corbaya tuz ve ince kiyilmis dereotu katilir, 1 - 2 dakika daha kaynatilir.

# Corba sicak olarak gukur servis tabaklarina konur, Uzerine rende kasar peyniri serpilir.

Not: Farsca kdkenli bir kelime olan sikemperver; bodazina digkin, obur anlamindadir.
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