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TAVUK CORBASI

1 Adet tavuk g6gsu

1 Corba kasigi tereyagi
4 GCorba kasi§i siviyag

1 Adet orta boy kuru sogan
3 Corba kasigi un

2 Tath kasig! tuz

8 Su bardagi tavuk suyu
Terbiyesi Igin;

1 Adet yumurta

1 Su bardag st

2 Corba kasi§! piring unu

# Oncelikle tavuk gddsl yumusayana kadar pismesi icin orta ateste haslamaya birakilir.

# Diger tencereye siviyag ve tereyadi konur, isininca ince kilmig kuru sogan eklenir.

# Kuru sogan seffaflaginca un katilir, unun kokusu gidene kadar birkag kez gevrilir.

# Uzerine 8 su bardag tavuk suyu eklenir, orta ateste 20 dakika kaynatilir.

# Bu arada ¢orbanin terbiyesi hazirlanir. Yumurta, st ve piring unu iyice girpilir.

# Terbiye, corbanin Uzerine birden dokulUr, ara sira karistirarak 20 dakika daha pigirilir. Stire sonunda gorba bir
slizgecten gegirerek pirizsiz kivam almasi saglanir.

# Corba, tekrar orta atesli ocada yerlestirilir, Gzerine didiklenmis tavuk eti eklenir, tuz katilir, 10 dakika daha
pigirilir.

# Sicak olarak servis yapilir, arzuya gére Uzerine limon sikilabilir.

Not: Halk tababetinde tavuk ¢orbasinin soguk alginhidi, grip gibi rahatsizliklarda burun mukozasini agtigi igin
sifali etkisi olduguna inanilir.
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