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KESKEK CORBASI

1 Su bardagi keskeklik bugday
1 Su bardagi nohut

1 Adet orta boy kuru sogan

1 Cay bardagi misir6zi yagi

2 Adet etsu tableti

2 Tath kasig! tuz

Alabildigi kadar su

1 Corba kasigi kuru nane
Terbiyesi Igin;

1 Adet yumurta

1 Adet limonun suyu

1,5 Su bardagi yogurt

Uzeri Igin;

Yarim ¢ay bardagi misir6zU yagi
1 Tath kasigr kirmizi pul biber

# Bugday ve nohut ayr ayr haslanir. (Bugdayin haglama suyu atiimaz.)

# Tencereye misirézii yagdi konur, kizinca ince yemeklik dogranmig kuru sodan atilir, sogan kavrulunca
kaynatma suyu ile birlikte bugday eklenir, tuz katilir, 10 dakika kaynatilir.

# Bu arada yogurt, limon ve yumurta ptiriizstz bir hal alana kadar ¢irpilir.

# Kaynayan bugdayl karigsima 6nce haglanmis nohut ve etsu tableti, sonra yogurtlu terbiye eklenir.

# Surekli kanstirarak gorba pisirilir, kivami koyu olmussa su ilave edilebilir.

# Kaynayip kivama gelince atesten alinir, hemen kuru nane serpilir, karigtirilir.

# Kegkek ¢orbasi servis tabaklarina konur, tzerine misirdzi yagi ile kizdinlmig kirmizi pul biber gezdirilir.

Not: Keskek corbasi, sojuk olarak da servis yapilabilir.
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