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UN CORBASI

1 Su bardagi un

1 Corba kasigi tereyagi

6 Corba kasiJi siviyag

3 Adet orta boy domates

1 Su bardag sit

1 Adet yumurta

10 Su bardadi et suyu ya da su
2 Tath kasigi tuz

# Oncelikle domates rendenin ince kismi ile rendelenir, slizgegten gegirilir, kalan posasi atilir.

# Tencereye siviyag konur, orta atese yerlestirilir, yag kizinca elenmis un katilir ve sirekli karigtirilarak pembe
renk alana kadar kavrulur.

# Un kavrulunca, ocak kapatilir, bu arada sit ve yumurta ¢irpilarak sirasi gelince kullanmak igin hazir edilir.

# limig, kavrulmug unun Gzerine hazirlanan domates suyu eklenir, karigtirilir, ocak tekrar yakilir.

# Uzerine hemen, sttll yumurta eklenir ve karigtirmaya devam edilir.

# Corba tam 1sinmadan et suyu ya da su eklenir, dibi tutmamasi i¢in karigtirarak kaynatilir.

# Tuzu ilave edilir, 1 - 2 dakika daha pigirilir, servise sicak olarak sunulur.

Not: Et suyu ya da su miktari 6nce fazla gibi goriinebilir. Gorba kaynadik¢a kivamini alir.
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