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MUZLU DONDURMA

1 Kg. St

2 Su bardagi dolusu muz pdresi
3 Cay bardag toz seker

1 Corba kasigi bugday nisastasi
1,5 Corba kasigi hazir salep

# Sut aliminyum olmayan bir tencereye alinir.

# Soguk sutln Uzerine, nisasta, 2,5 cay bardagi seker ve salep konur, bir ¢irpiciyla karistirilir.

# Orta hararetli ocakta surekli karigtirilarak ve savrularak pigirilir.

# Dondurma kaynayip sinmeye baslayinca atesten alinir.

# Tenceredeki dondurma, ara sira karigtirilarak ilirken, ayrilan yarim ¢ay bardadi sekerle muzlar pure yapilir,
karistirilir, mimkunse tel stizgegten gegirilir.

# Dondurma soguyunca, Uzerine ezilmig sekerli muz konur, iyice karistirilir, plastik bir kaba dékulir.

# Buzlu@a yerlestirilir, dondurma donana kadar, buzluktan arada bir alinir, alt Gst edip karigtirilir, tekrar buzluga
konur.

# Istenilen kivam oldugu zaman dondurma kabinin kapagi kapatilir, servis yapilacagi zaman dondurma kepgesi
ya da kasikla kaptan alinarak suslenir.

Not: Muz ¢abuk kararan bir meyvedir, seker muzun kararmasini az da olsa onler.
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