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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

YARMA CORBASI

2 Su bardagi tercihen siizme yogurt
1 Su bardagi bugday

1 Corba kasigi margarin

1 Corba kasigi kuru nane

6 Su bardagi su ya da et suyu

1 Tatl kasigi tuz

# Bugday aksamdan islatilir, ertesi giini yumugayana kadar haglanir.

# Uzerine 6 su bardagi su eklenir kaynatilir, ayri bir kapta ¢irpilan yodurt ve su bugdayin Gzerine karistira
karistira eklenir.

# Tuz da konduktan sonra kisik ateste pisiriimeye devam edilir.

# Margarin bir tavada eritilir, Gzerine nane eklenir, 1 - 2 dakika kadar kizdirldiktan sonra, ¢gorbanin tzerine
gezdirilir.

# Sicak olarak servis yapilir.

Not: Bu ¢orba Amasya yoresine aittir.
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