1 Kg. Sut

2 Corba kasi§i hazir toz salep
2,5 Cay bardag toz seker

1 Paket vanilya

# Tencereye soguk suit, toz salep ve seker konur, karistirilir.

# Orta atesli ocaga tencere yerlestirilir, surekli karistirilarak pigirilir.

# Kaynamaya basglayinca kasikla savurarak biraz daha pisirilir.

# SUnmeye basalayinca dondurmanin pisirme agamasi tamamlanmis olur.

# Tencerenin alti séndUrdldr, vanilya katilir, iyice karnstirilir.

# Kanstirilarak iitilan dondurma, plastik bir kaba dokullerek buzluga konur.

# Donma sirasinda, dondurmanin kristalize olmamasi igin bir saat arayla buzluktan ¢ikarilir, karigtirilir, tekrar
buzluga konur. Bu islem 5 - 6 kez tekrarlanir.

# Dondurma kivama gelince ikrama hazirdir. Gok uzun stre buzlukta saklanabilir.

# Servis sirasinda ceviz, fistik, findik, kedi dili gibi katkilarla stslenebilir.

Not: Bu tarifte kullanilan hazir toz salep, degisik markalarda marketlerde bulunabilir.
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