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CILEK SERBETI
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g. cilek
g. kesme seker
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# Dogal kosullarda yetismisg, hos kokulu ¢ilekler temizlenir, yikanir.

# Yikanan cileklerin suyunun stiztilmesi i¢in stizgece ¢ikarilir.

# Slzgecte en az 1 saat suyunun siizdlmesi beklenir.

# Suzlen cilekler kapakli ¢elik bir tencereye konur, lzerine kesme sekerler dokillr.

# Tencerenin kapadi agllmadan en az 2 gece bekletilir.

# Kesme sekerler tamamen eridiginde, cilegin tllbentten ya da slizgegten gegirilerek, plrizsuz bir kivam almasi
saglanir.

# Cilek serbeti kavanozlara konur, kapagi sikica kapatilarak buzdolabinin kapak béliminde 10 - 15 gliin
saklanrr.

# ikram edilecegi zaman bardag tigte birine serbet konur, kalani sojuk su ile tamamlanarak sunulur.

Not: Yikama suyu iyice sUzliimezse, serbetin dayanma suresi kisa olur.
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