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BORC CORBASI

Yarim cay bardagi sivi yag
Yarim adet kereviz

1 Adet sogan

1 Adet havucg

1 Adet pancar

1/4 Kirmizi lahana

1 Adet pirasa

50 gr. parca et

1 Adet patates

1 Kasik salga

6 Su bardagi et suyu

1 Cay bardagi sicak su
1 Gorba kasigi nisasta
2 Tath kasigi tuz

# Yag kizdirilir ufak dogranmis et eklenir, pisirilir.

# BUtun sebzeler kibrit ¢copi gibi dogranir.

# Etin Gzerine sirasiyla, dnce salga atilir. Kereviz, havug 5 dakika pistikten sonra, sodan, lahana, pirasa, pancar
ve patates eklenip, 5 dakika daha pigirilir. Tuz eklenir.

# Sebzelerin lizerine 6 bardak et suyu ya da kaynar su konur ve 25 dakika daha kaynatilir.

# Pismesine yakin 1 kasik nisasta 1 ¢cay bardadi sicak suda eritip, Uzerine ¢orbadan biraz eklenip karistirlir ve
¢orbaya azar azar eklenir.

# 5 dakika nisasta ile kaynatildiktan sonra ocaktan alinir.

Not: Bu ¢orba sebzeler haglanip, mikserden gegirildikten sonra, ete eklenerek de yapilabilir. O zaman tanesiz
bir gorba yapilmis olur. Borg ¢orbasi Ruslarin yerel gorbalarindan biridir.
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