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PORTAKAL KABUGU SERBETI

3 Adet orta boy portakal
2 Su bardagi seker
2 Su bardagi su

# Portakallar fircayla ovulup, ¢ok iyi bir sekilde yikandiktan sonra, kiigik bir tencereye rendelenir.

# Uzerine toz seker ve su eklenir, cok kisik ateste 1 saat kaynatilir.

# Ocaktan alindiktan sonra ¢ok ince stizgegten gegirilerek kabuklari temizlenir.

# Suzulen serbet tekrar tencereye alinir ve gene kisik ateste yarim saat kaynatilir. Sogumaya birakilir.

# Serbet iyice soguduktan sonra siseye konur agzi sikica kapatilir. Buzdolabina konur.

# Bu sekilde serbet, uzun siire muhafaza edilebilir.

# Servis yapilacagi zaman, bardaga bir miktar konur (bardagin 1/4'0 kadar) tizeri soguk su ile tamamlanarak
sunulur.

Not: Stzllen portakal kabuklari rendesi, buzlikta saklanarak kurabiye ve kek yapiminda kullanilabilir.
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