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KESTANE SEKERI

Yarim kg. kestane
3 Su bardagi toz seker
2 - 3 Damla limon suyu

# Gukur bir tencereye bol su konur, kestaneler yumusayana kadar orta ateste kaynatilir.

# Kestanelerin sekilleri buzulmadan dis ve i¢ kabuklari soyulur.

# Baska bir tencereye 3 su bardagi su, 3 su bardagi seker konur, kivamini alana kadar kaynatilir, limon suyu
katilarak, surup yapilir. )

# Kivamli surup ocaktan alinir, biraz iliyinca, igine soyulmus kestaneler atilir. llk kaynama i¢in kisik ateste yarim
saat kaynatilir. Ocaktan alinir.

# Kestaneler tencerenin iginde kapagi kapali olarak ertesi gliniine kadar dinlendirilir.

# Ertesi ginl 20 dakika kadar kisik ateste kaynatilir.

# Bu islem 3 giin boyunca sirdlr0lUr, her kaynatmada eksilen surubun yerine 3 - 4 ¢orba kasiJi su eklenir.
# Son gun kaynatildiktan sonra kestane sekerleri slizgece ¢ikartilir.

# Serbeti iyice slzlllnce, 6lclye goére kesilmis aliminyum folyoya sarilir. Buzdolabinda saklanir.

Not: Kestane sekerinin yapimi zaman almasina ragmen, islemleri zor degildir. Piyasalardaki satis fiati
disundlurse, bu sekerlemeyi evde hazirlamak daha yerinde olur.
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