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SAPLI SEKER
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1 Su bardag toz seker

Yarim su bardagi su

3 Corba kasigi visne receli suyu
1 Cay kasigi limon suyu
Kokusuz badem yagi

# KUcUK bir tencereye, toz seker ve su konur, orta atesli ocaga yerlestirilir.
# Arada bir kanistirilir, kaynamaya baglayinca regel suyu katilr.
# Seker, kisik ateste kaynatiimaya devam edilir. Kivam almaya baslayinca limon suyu eklenir.

# Kaslikla karistirirken agirlasmaya baslayinca, kivama geldigini anlamak igin, porselen bir tabagda bir ka¢ damla

karisimdan damlatilir, damla top gibi kaliyorsa olmus demektir.

# Ayrica kivama geldigi, tabaga konan sekerin Uzerine, tahta kasikla bastirip ¢ekince, tel tel uzamasindan da

anlagilir.

# Buz kaliplar kokusuz badem yagi ile yaglanir. Sicak seker karisimi, yaglanmig kaliplara dokuldr.
# Bir siire kalibin iginde sertlesen gsekerin, sogumasina yakin, uygun uzunlukta cubuklar saplanir.
# Seker oda isisinda, soguyup katilaginca buz kalibindan esnetilerek ¢ikartilir. Ikram edilir.

Not: Kirmizi renkli her tirlt meyvenin regeli kullanilabilir.
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