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KAYMAK SEKERI

Yarim kg. sut (2,5 su bardagi)
2,5 Su bardagi toz seker
1 Corba kasigi pudra sekeri

# Emaya ya da celik tencereye soguk st ve seker konur, seker karistirilarak eritilir.

# Karisim orta atesli ocaga konur, strekli karigtirilarak tagmasi engellenir.

# Kaynamaya baglayinca ocak ¢ok kisik atese ayarlanir.

# Bu arada karigtirmaya devam edilerek karisimin muhallebi kivamina gelmesi saglanir.

# Bu sekilde tasma asamasi gegcmis, sertesme asamasina gelmis demektir.

# Bu durumda karigtirirken sekerlemeden ¢itirti halinde sesler gelir. Bu ses sekerlemenin oldugu anlamina gelir.
# Ocaktan alininca, ilk hararetinin gcikmasi beklenir, illyica daha da katilagan sekerleme tahta kasikla hizla
karistirilarak beyazlagmasi saglanir.

# Mermer tezgah gibi, diiz bir zemine pudra sekeri serpilir.

# Sekerleme karisimi, dizglin bir sekilde pudra sekerinin tzerine 1 cm. kalinh@inda yayilir.

# Sertlesince bigakla kare, kare kesilerek sekerlige alinir.

Not: Kaymak sekeri, pisirme sirasinda tasacagindan, sirekli olarak alttan Uste havalandirarak karistinimahdir.
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