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BULBUL YUVASI

2 Adet yumurta

1 Su bardag sit

Yarim su bardagi siviyag

1 Cay kasigi sirke

1 Nohut biyUkligiinde limon tuzu
Ceyrek cay kasigi tuz
Alabildigi kadar un

Ici Icin;

250 Gr. tereyag!

100 Gr. margarin

2 Su bardagi ceviz

Serbeti Igin;

3,5 Su bardagi toz seker

3,5 Su bardagi su

1 Tatli kasigi limon suyu
Agmak Igin;

1 Su bardagi bugday nisastasi
1 Su bardagi un

# DUz bir zemine bir miktar un konur, ortasi havuz gibi agilir, icine yumurta, sit, sivi yag, sirke, dévilmus limon
tuzu ve tuz eklenir, yogrulur.

# Orta yumusak bir hamur kivamina gelene kadar elenmis un eklenir, yogrulur.

# Hamur 20 dakika dinlendikten sonra 12 esit parcaya ayrilir.

# Her parcaya nigata ile karisik un serpilerek, oklava ,ile yuvarlak firin tepsisi biyUkliginde, ince acilir.

# TUm ylzeyine eritilmig, iitilmig, tereyad-margarin karigimi fir¢a ile surGldr, Gzerine yeteri miktarda ince
ddévulmus ceviz serpilir.

# Acllan hamurun yarisi ince oklavaya sarilir, kalan yarisi ikinci ince oklavaya sarilir, ortada iki oklava hamura
sarili olarak yan yana bulugur.

# Oklavaya sarili hamur, distan ice dogru biizdlrGlUr, sonra iki oklavadan birden ¢ikarilir.

# Cikan buzik hamur, G¢ pargaya kesilir, her parca iki tarafindan bastirilarak birlestirilir, kenarlar ige itilerek
yuvarlak bir sekil verilir.

# Diger bittn hamurlar ayni sekilde hazirlanir. (Toplam 36 adet bilbil yuvasi.)

# Bulbdl yuvalari yaglanmis firin tepsisine siki, siki dizilir. Uzerine kalan erimis yag gezdirilir.

# Onceden hafif isitilmig 190 derece firina verilir, Gzeri kizarana kadar pigirilir.

# BUlbul yuvasi firindan ¢ikmasina yakin serbeti hazirlanir. Su ve seker bir tencereye konur, orta ateste
kaynatilir, kivam almasi igin, kisik ateste biraz daha pisirildikden sonra limon suyu eklenir, 5 dakika sonra
ocaktan alinir.

# Soguk bulbll yuvasina, ilik serbet gezdirilir, en az 4 saat oda isisinda dinlendikten sonra servise sunulur.

Not: Firindan ¢ikan bulbdl yuvasinin kurumadan sogumasi icin, tepsinin tzerine ayni blyUklikte baska bir tepsi
kapatilir.
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