4 Adet yumurta

2 Su bardagi yogurt

1 Su bardagi siviyag

1 Cay bardagi seker

2,5 Su bardagi un

1 Tath kasigr kabartma tozu
1 Paket vanilya

Yarim kg. kiraz

Kirazi pigirmek igin yarim su bardagi seker
Serbeti Igin;

3,5 Su bardagi kiraz suyu
2,5 Su bardagi toz seker

# Kirazlarin ¢gekirdekleri ¢ikartilir, Gzerine yarim su bardagi toz seker ve 4 su bardagi su eklenir. Orta ateste
kirazlar hafif kabarana kadar pisirilir.

# Kirazin tanelerinin suyunun akmasi i¢in stizgece alinir, suyu serbet olarak kullanilmak Gzere bekletilir.

# Gukur bir kapta yumurta ve 1 ¢cay bardagi toz seker ¢irpilir. Uzerine yogurt, siviyag, elenmis un, kabartma
tozu, vanilya konur plrizsiz bir karigim elde edilir.

# Karigima en son suyu iyice stzilmus kiraz taneleri eklenir, kasikla kirazlar zedelenmeden karistirilir, bolca
yaglanmig orta blyuklukte bir firin tepsisine dékaldr.

# Tepsi soguk firna verilir. Firn 180 dereceye ayarlanir. Tathinin Uzeri kipkirmizi olana kadar pisirilir. (45 - 50
dakika)

# Bu arada serbet hazirlanir. Kirazlarin kaynatildi§i sudan alinir, Gizerine 2,5 su bardagi toz seker eklenir. Orta
ateste biraz kivam alana kadar pisirilir, lmaya birakilir.

# Pisen tath firnin kapagi acik olarak, firinda ihmasi igin bekletilir.

# ik tatliya, ilik serbet dokulir. En az 4 saat dinlendirildikten sonra, kara kare keserek servis tabaklarina alinir.

Not: Sekli, kirazlari ile Gnlt Ankara'nin bir beldesidir.
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