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KEBAPCI USULU MERCIMEK CORBASI

1 Su Bardagi mercimek

1 Orta Boy patates

1 Orta boy kuru sogan

1 Orta boy havug

1 Kahve fincani sivi yag

1 Corba kasigi un

1,5 Corba kasig kuru nane
1 Tath kasig biber salcasi
1 Corba kasigi domates salcasi
1 Corba kasidi tuz

1 Tath kasig karabiber

1 Su bardag et suyu

# Mercimek yikanir siizdurdlir, sogan, patates ve havug dogranir. Hepsi tercihen bir didUkll tencerede 5
bardak su ilavesiyle, mercimek plre olana kadar haslanir.

# Bir bagka tencereye sivi yag ve un konur, orta ateste unun kokusu gidene kadar kavrulur.

# Uzerine 1 su bardag sicak suda ezilmis biber ve domates salcasi konur.

# Salca da pisince nane ve karabiber eklenir.

# Bu arada haglanmis mercimek ve sebzeler bir ¢irpici ya da mikser yardimiyla pUriizstiz hale getirilir.

# Bu kansim karigtirilarak azar azar naneli karisima eklenir. Uzerine 1 su bardadi et suyu ve 3 su bardagi sade
su konur.

# Kaynamaya baglayinca ocak kisik olarak 5 dakika daha kaynatilir. Sicak olarak servis yapilir.

Not: Bu ¢orbayi havug kullanmadan da yapmak mimkindir. Havug konmazsa, haglama suyu 1 su bardagi
eksik atilir.
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