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KAYISILI MUHALLEBI

1 Kg. olgun kayisi

2 Su bardagi sit

1,5 Su bardag toz seker

3 Corba kasigi piri¢ unu

Yarim ¢orba kasigi bugday nisastasi
1 Paket vanilya

# Kayisilar yikanir, cekirdekleri ¢ikartilir, sizgegten gegirerek kayisi peltesi yapilir.

# Orta buyuklikte bir tencereye plre konur, Uzerine 1 su bardagi toz seker eklenir, karistirilir.

# Tencere kisik atesli ocaga yerlestirilir, kaynamaya baslayinca ocaktan alinir. En az 1 saat oda i1sisinda
sogutulur.

# lliyan sekerli kayisi puresinin Uzerine soduk s(t, pirin¢ unu ve nisasta eklenir. Ocaga koymadan énce karigtilir.
# Kansim orta atesli ocaga yerlestirilir. Strekli el ¢irpicisi ile karigtirlarak muhallebi kivamina gelene kadar
pigirilir.

# Muhallebi ocaktan alinir, Gzerine vanilya katilir, karigtirilir.

# Sicak olarak 4 kaseye pay edilir.

# Oda ortaminda ilk sicakhidi ¢iktiktan sonra, buzdolabina yerlestirilir.

# Ertesi gin0 ikram edilir.

Not: Kayisinin diger meyvelere gdre asit orani yiksek oldugu igin, énce sekerle kaynatilip kullanilir.
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