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KATI MUHALLEBI

4 Su bardag sut

1 Su bardag toz seker

Yarim su bardag piring

1 Adet yumurta

1 Corba kasigi bugday nisastasi
1 Paket vanilya

# Piring 1lik suya 1,5 saat kadar islatilir.

# Suyu suzildr. Kurulamak igin kagit havlu arasinda bekletilir. _

# Piricin suyu kalmayinca havanda iyice dévulUr, elenir, kalan iri pargalar tekrar dévulir. Islem bitun piringler
elekten gecene kadar surdUrdlir.

# Muhallebinin pisecegi tencereye, dévilmds piring, nisasta ve toz seker konur, tizerine yumurta eklenir. El
cirpicisiyla karigtirilir.

# Uzerine surekli karigtirarak soguk sut eklenir.

# Orta ategli ocaga karigim yerlestirilir. Devamli karigtirilir.

# Muhallebi kivamindan daha koyu kivam alana kadar pisirilir. En son vanilya eklenir.

# Muhallebi kaselere pay edilir. Oda 1sinda biraz bekledikten sonra buzdolabinin alt rafina konur.

# 2 saat sonra Uzeri kiraz sekeri, tarcin, hindistan cevizi gibi malzemelerle siislenerek servis yapilir.

Not: Kati muhallebi yapiminda hazir piring unu kullanilirsa, dévilmus pirincin sert kivamini vermez.
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