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PEKMEZLI MUHALLEBI

2 Su bardagi sit

2 Su bardagi su

2 Corba kasigi bugday nisastasi
2 Corba kasi§i un

1 Cay bardagi toz seker

1 Paket vanilya

Yarim ¢ay bardagi pekmez

# Oncelikle, tencereye kuru malzemeler olan, nigasta, un ve seker konur karigtirilir.
# Uzerine karigtirarak su ve st eklenir.

# Orta ategli ocakta sUrekli karigtirarak pigirilir.

# Kivama gelince vanilya eklenir, ocaktan alinir.

# Kenarli kiigtik bir tepsi islatilir, fazla suyu stzuldr.

# Uzerine hazirlanan muhallebi diizgiin bir sekilde dékuldr.

# Muhallebi oda i1sisinda iliyinca buzdolabinin alt rafina konur, 1 gece dinlendirilir.

# Ertesi glinl bicak pekmeze batirarak muhallebi kibrit kutusu buyUkliginde kesilir.
# Servis tabagina alinir.

Not: Pekmezli muhallebi servise sunulmadan hemen énce kesilmelidir. CUnkl bigadin deydigi yerler kisa stirede
sulanir.
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