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KAVUNLU MUHALLEBI

4 Su bardag sut

2 Su bardagi kavun suyu

1 Su bardag toz seker

1 Su bardagi bugday nisastasi

# Kokulu kiguk kavun kesilir, rendelenir, slizgegten gegirilerek suyu ¢ikarilir.

# Bir tencereye soguk sit, kavun suyu, seker ve nisasta konur. Soguk olarak nisasta ve seker eriyene kadar
karigtirilir.

# Kansim orta ategli ocaga yerlestirilir. SUrekli karistirarak géz g6z olana kadar pigirilir.
# Sicakken kaselere pay edilir. Oda isisinda ilk harareti ¢ikan kavunlu muhallebi buzdolabina konur.
# En az 2 saat sojuduktan sonra, Uzeri arzuya gore degisik kuru yemiglerle sislenir, servise sunulur.

Not: Kavunlu muhallebi i¢in en uygun kavun tir "semen"dir. Semen, kii¢Uk, sari, kokulu ve tatli kavundur.
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