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PORTAKALLI INCIR TATLISI

15 Adet kuru incir

Yarim su bardagi portakal suyu
Yarim su bardagi toz seker

CGeyrek su bardag incir islatma suyu

# Kuru incirler yikanir, gukur bir kaba konur. Uzerine incirleri értecek kadar su konur. En az 5 saat incir, suyun
icinde bekletilir.

# Suyun iginde gismisg incirler, genig tabanli tencereye tek sira halinde dizilir.

# Uzerine toz seker serpilir, onun da Uizerine portakal suyu ve incirin i¢inde bekledigdi su konur.

# Tencerenin kapagi kapatilir. Kisik ateste kapagini hic agmadan yarim saat pisirilir.

# Ocak kaptilir, kapagi 15 - 20 dakika agilmaz.

# Portakalli incir tatlisi, servis tabagina ¢ikarilir. Arzu edilirse Uzerine rende portakal kabugu serpilerek ikrama
sunulur.

Not: Besleyici de@eri suya ¢ikacagi icin incirin islatma suyunun miktari mimkun oldugunca az olmaldir.
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