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PORTAKALLI IRMIK TATLISI

1 Su bardag irmik

1 Su bardag portakal suyu

1 Su bardag toz seker

2 Su badagi su

1 Adet portakal kabugu rendesi

# Tencereye irmik konur, Uzerine seker eklenir. Sivi malzeme konmadan dnce irmik veseker karistirilir.

# Sekerli irmik karisiminin Gzerine karistirarak portakal suyu ve su eklenir. Soguk olarak iyice karistirilir.

# Orta ategli ocaga tencere konur, sirekli karigtirilarak pisirmeya baslanir.

# Tath g6z gbz olup, kasigin izi glkmaya baslayinca pismis demektir.

# Ocaktan ainir, cabuk haraketlerle portakal kabugdu rendesi tatliya katilir, karigtirilir.

# Isitilmis ,suyu siztlmas portakall irmik tathsi cukur bir kaba dokulUr. )

# Oda i1sisinda ilk sicakhidi ¢ikinca, buzdolabinin alt rafina konur. Ertesi giint servis tabagina ters gevrilir. Uzeri
portakal dillimleri ile stslenir.

# Dilimlenerek ikram edilir.

Not: Portakalli irmik tatlisi lezzet olarak portakal peltesine benzer, gérintisi pelteye gére daha az seffaftir.
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