3 Adet elma

1 Su bardagi un

1 Adet yumurta

Yarim su bardag st

1 Cay kasigi kabartma tozu
Yarim cay kasigi tuz

1 Corba kasigi siviyag

2 Corba kagsig bal
Kizartmak icin siviyag

# Once kaplama hamur hazirlanir. Bunun igin gukur bir kabin iginde yumurta, sit, un, tuz, kabartma tozu ve 1
corba kagsidi siviyag ¢irpici ya da mikserle ¢irpilir.

# PUrlzsuz ve lokma hamuru kivaminda hazirlanan hamurun Gzeri kapatilir, 20 dakika dinlendirilir.

# Bu arada elmalar hazirlanir. Elmalar soyulur, elma oyacagi varsa ¢ekirdek yataklar ¢ikarilarak elmanin ortasi
delinmis olur. Elmalar dilimlendiginde ortalar delik oldugu i¢in halka seklini almig olur.

# Elma oyacagi yoksa elmalar soyulduktan sonra, 1 cm. kalinliginda dilimlenir ve bigak ucuyla ¢ikartilarak delik
yapillir.

# Halka elmalar, dinlenmig kaplama hamuruna bulanir. (Hamurun, ortadaki deligi kapamamasina dikkat edilir.)
# Onceden kizdirimig siviyagda, pembe renkte iki yizu kizartilir.

# Halkalar ilyinca tzerine bal gezdirerek servise sunulur.

Not: Halkali elma, bal yerine degisik recgel sulari kullanilarak da tatlandirilabilir.
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