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é%f Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

ORGU COREK

Yarim kibirt kutusu kadar yas maya
1 Tath kasig toz seker

2 Adet yumurta

2 Cay bardag sut

1 Cay bardag siviyag

2 Su bardagi kasar peyniri rendesi
1 Tatl kasigi tuz

Yarim tatl kasigi kirmizi pul biber

4 Su bardagi un

1 Corba kasidi corekotu

# Yogurma kabina ilik st, yas maya ve toz seker konur, seker eriyince bir tam yumurta, diger yumurtanin aki,
sivl yag, tuz, kirmizi pul biber ve yedirerek elenmis un konur, yodurulur.

# Hamur yogurlarak kivamini alinca, rendelenmis kagar peyniri eklenir, yogurulur, Gzeri kapali olarak 1 saat
bekletilir.

# Bekleyip kabaran hamur 16 esit pargaya bdlindr. Her parga 3 esit pargaya bélinir, parmak uzunlugunda
yuvarlanarak cubuk yapilir.

# 3 cubuk yan yana konur, ug taraflar birbirlerine tutturulur,sa¢ érglsa yapilir, diger ucu da tutturulur.

# BUOtun 6rgu ¢orekler bu sekilde hazirlanir. Yaglamis finin tepsisine aralikl dizilir.

# Firina vermeden énce 20 dakika daha dinlendirilir. Goreklerin Gzerine ayrilan yumurta sarisi strillr, ¢drekotu
serpilir.

# Onceden isitilmig 190 derece firina verilir, Uzeri kizarana kadar pigirilir.

# llik olarak ikram edilir.

Not: Orgii ¢éregin hamuru daha fazla parcaya béliinerek de hazirlanabilir. Bu sekilde ¢orekler daha kiiciik ve
biraz kuru olur.
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