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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

BERLINER

1 Kibrit kutusu kadar yas maya
1 Su bardagi ilik sit

1 Adet yumurta

2 Corba kasigi toz seker

1 Corba kasigi tereyagi
Ceyrek tatl kasigi tuz

4 Su bardagi un

Yarim kase kayisI marmelati
Kizartmak icin siviyag

# Yas maya, Ilik sut ve toz seker yogurma kabina konur, karigtirilir.

# Uzerine yumurta, tuz ve mevcut unun yarisi eklenir, yogrulur.

# Oda i1sisinda yumusamis margarin karisima eklendikten sonra, kalan un katilir, bir stire yogrulur.

# Hamur sekerli oldugu icin, normalden biraz fazla, 1,5 saat kadar tzeri kapali olarak dinlendirilir.

# Dinlenmis hamur 12 esit pargaya arilir. Her parca diizgln bir top yapilir, sonra hafifce Uzeri bastirlarak
yassilagtirlir.

# Berlinerler bol miktardaki kizgin yagda kizartilir. Kizaranlar kagit havluya ¢ikartilr.

# Bir sure soguduktan sonra, keskin bir bigakla enine kesilir, ama tamamen ayrilimaz. Arasina yeterli miktarda
kayisi marmelati sdrdlir, kapatilir.

# Servis tabagina dizilir.

# Arzu edilirse Uzerine pudra sekeri serpilerek servis yapilir.

Not: Berliner daha ¢ok Avrupa Ulkelerinde tUketilen bir ¢érek cesididir.
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