PURO

2 Adet yumurta

1 Su bardag st

Yarim su bardagi siviyag
1 Su bardag toz seker

5 Su bardagi un

1 Paket vanilya

Ici Icin;

1,5 Su bardag marmelat

# Gukur bir kaba yumurtalar kirilir, Gzerine seker eklenir. Mikserle ya da girpicila seker eriene kadar girpilir.

# Uzerine st ve tereyag konur, biraz karistirilir, unun yarisi, vanilya, kabartma tozu konur, yogurulur. Kalan un,
yogurdukca eklenir.

# Biraz serce olan hamur, 10 - 15 dakika dinlendirlir.

# Dinlenen hamur 22 esit pargaya bolinar. Her parga pasta tabagi blyukluginde agilir.

# Acilan hamurun her yanina yeterli miktada marmelat surGlir. Marmelatin disari tasmamasi igin, sagdan ve
soldan biraz katlanir ve rulo yapilir. }

# BUOtun purolar bu sekilde hazirlanir, yaglanmis firin tepsisine dizilir. Uzerine herhangi bir malzeme surilmez.
# Tepsi, dnceden hafif isiilmig 175 derece firnna sirdlir. Gérekler beyaz kalacak sekilde pigirilir.

# SoJuyunca servise sunulur.

Not: Puro, ¢érek kurabiye arasi bir ikramdir, dayaniklilik stresi oldukga uzundur.
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