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ZEYTINLI COREK

Yarim kibrit kutusu blyGligtnde yas maya
1,5 Su bardagi ilik sit

2 Adet kesme seker

1,5 Tath kasigi tuz

1 Cay bardagi siviyagYarim demet dereotu
2 Adet yumurta

Alabildigi kadar un

1 Su bardagi zeytin ezmesi

Corekotu

# Gukur bir kaba yas maya, ilik sut, kesme seker, bir yumurtanin tiimd, diger yumurtanin sarisi konur, iyice
karigtirilir.

# Uzerine saplari atilmig, yapraklari ince kiyilmig dereotu, siviyag, tuz ve yogurdukga un eklenir.

# Ele yapismayacak yumusaklikta, kivam alana kadar un eklenir ve yodurulur. Uzeri kapali olarak 1 saat
mayalandirilir.

# Mayalanan hamur 28 esit pargaya ayrilir. Her parga ¢ay tabagi buyUkliginde oklavayla ya da parmak
uclariyla agilir.

# Ortasina 1 tatl kagigi kadar zeytin ezmesi konur, agzi buzllerek kapatilir, ters tarafi yaglanmis tepsiye konur.
# BUOtUn pargalara ayni islem uygulanir ve bitiin ¢orekler aralikli olarak tepsiye dizilir.

# Corekler, tepside yarim saat kadar dinlendikten sonra Uzerlerine ayrilan yumurta sarisi srilir ve ¢orek otu
serpilir.

# Tepsi soguk firna konur, 200 dereceye ayarlanir. Corekler kizarana kadar pigirilir.

# Taze olarak servis yapllir.

Not: Zeytin ezmesi mevcut degilse, ¢ekirdekleri ¢ikarilmig zeytin, ince ince dogranarak ya da robottan gegcirerek
de ayni harg elde edilmis olur.
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