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EKSILI KURU BIBER DOLMASI

30 Adet kurutulmus dolma biberi
2 Adet iri kuru sogan

1 Bas sarimsak

2 Su bardagi pilavlik bulgur

1 Su bardagi zeytinyagi

1 Gorba kasigi domates salgasi

Yarim corba kasigi biber salcasi
1 Tutam limon tuzu

1 Tath kasig toz seker

Yarim tath kasigi karabiber

1 Gorba kasigi kuru nane

1 Tath kasigi nar eksisi

3 Su bardagi su

1 Tatl kasigi tuz

# Biber kurulari bol suda 10-15 dakika haglanir.

# Diger taraftan tencereye zeytinyagi konur, ateste kizinca ince kiyilmig sogan ve sarimsak atilir, kavrulur.

# Uzerine yikanmig stztlmus bulgur eklenir, kavrulur.

# Biber ve domates salgasi, limon tuzu, seker, kuru nane, karabiber ve tuz katilir, birka¢ kez gevrilir.

# En son 1 su bardagi su eklenir, su ¢gekene kadar pisirilir. Dolma harci ocaktan alinir, tencerenin kapagi kapali
olarak 20 dakika dinlendirilir.

# Dolma harci haglanmig kuru biberlerin, agzinda 1 parmak bosgluk kalacak sekilde doldurulur. Birakilan bosluk
birlestirip bastirarak kuru biberlerin agzi kapatilr.

# Dolmalar tencereye dizilir, Uzerine nar eksisi ve 2 su bardagi su gezdirilir, porselen tabak kapatarak orta
ateste 20 dakika pigirilir.

# llik ya da soJuk olarak servise hazirlanr.

Not: Eksili kuru biber dolmasi Gaziantep bolgesine ait yoresel bir tariftir.
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