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KEDI DILI PASTA

18 Adet kedi dili

1 Adet yumurta

2,5 Su bardag st

Yarim su bardagi toz seker

3 Corba kasigi un

Yarim ¢orba kasigi bugday nisastasi
1 Paket vanilya

1 Corba kasigi margarin
Hindistancevizi rendesi

# Tencereye soguk sut, yumurta, toz seker, elenmis un, nisasta konur ¢irpici ile karistinilir. Orta atesli ocakta
muhallebi kivamina gelene kadar pisirilir.

# Kivama gelen krema ocaktan alinir, sicakken vanilya ve margarin eklenir. Mikserle ya da ¢irpiciyla 5 dakika
kadar ¢irpilir.

# Krema tam sogumadan kiiclk bir tepsiye 1 cm. kaliniginda dékuilir. Kremanin Uzerine, 3 enine 3 boyuna
olmak Uzere 9 adet kedi dili yan yana dizilir.

# Kedi dilinin Gzerine tekrar krema dékulir, kremanin Uizerine tekrar 3 enine 3 boyuna toplam 9 adet kedi dili yan
yana dizilir.

# En Uste, kalan krema dokullr, dizeltilir.

# Pasta buzdolabinin alt rafina konur. En az 4 saat dinlendirilir.

# Servis yapilacag zaman Uzerine hindistan cevizi rendesi serpilir, dilimlenir, ikram edilir.

Not: Kedi dili pastanelerde hazir olarak bulunabilecegi gibi kitabin kurabiyeler béliminde ki tarif Gzerine de
hazirlanabilir.
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