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ZEYTINYAGLI BORULCE

1 Kg. bériilce

1 Adet iri kuru sogan

2 Adet iri sivri biber

Ug ceyrek su bardagi zeytinyagi
1 Tath kasig biber salcasi

1,5 Tath kasi§i tuz

1 Su bardag sicak su

2 Adet kesme seker

# Bortlceler yikanir, suyu stizllur, baglar koparilir, biyUkligine gore 2 ya da 3 pargaya bolin(r.

# Sogan piyazlik ya da yemeklik seklinde dogranir.

# Cukur buyUk bir kaba, bérllce, sodan ve tuz konur, bérilcenin rengi dedisene kadar ovulur.

# Tencereye zeytinyadi konur, orta ateste isininca ince kiyilmig biber ve sal¢a atilir, birkag kez gevrilir.

# Biberin tzerine ovulan bdriilce eklenir, 3-4 dakika karigtirarak kavrulur.

# Uzerine kesme gekerler konur, sicak su eklenir, tencerenin kapagi kapatilir, kisik ateste 35-40 dakika pigirilir.
# Istege gore Ilik ya da soduk servis yapilir.

Not: Ege bdélgesinde, zeytinyaglilar ik olarak da tiketilir.
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