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KESME BISKUVI

Yarim paket margarin
1 Su bardagi ayran

1 Adet yumurta

1 Tath kasigi tuz

1 Paket kabartma tozu
Alabildigi kada un
Corekotu

# Yogurma kabina tuz ve kabartma tozu konur, lizerine yumusak margarin eklenir karigtirilir.

# Uzerine yumurta aki ve ayranin yarisi konur, yogurmaya baglair.

# Biraz yogurunca, kalan ayran ve yogurdukga eklemek kosuluyla elenmig un katilir.

# Yumusaga yakin bir hamur elde edilir, izeri kapatilir 15 dakika dinlenmeye birakilir.

# Dinlenen hamur iki esit pargaya ayrilir. Her parca merdane yardimiyla yarim santin kaliniginda agilir.
# Ayrilan yumurta sarisi agilan hamurun tim yuzeyine firgala surtldr.

# Yarim kibrit kutusu buyUkligiine keskin bir bigak ya da hamur ruleti ile kareler kesilir.

# Kareler yaglanmis firin tepsisine az araliklarla dizilir. Ortalarina bir kag adet ¢érekotu birakilir. Diger hamur
parcasi da ayni sekilde hazirlanir.

# Onceden isitilmis 190 derece firina kesme kurabiyeler verilir, kipkirmizi renk alana kadar pigirilir.

# Firindan ¢ikip soguyunca servise hazirdir.

Not: Bu kurabiye kraker havasinda oldugu icin Gzerine iri tuz taneleri de serpilebilir.
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