125 Gr. Margarin (yarim paket)

Uc ceyrek su barda@i pudra sekeri

2 Adet yumurta

1,5 Su bardagi elenmis un

1 Cay kasigi ince limon kabugu rendesi
1 Paket vanilya

# Gukur bir kaba oda isisinda yumusamig margarin konur, tzerine pudra sekeri eklenir, mikserde malzemeler
macun kivamina gelene kadar ¢irpilir.

# Uzerine birinci yumurta kirilir, karistinp yedirildikten sonra ikinci yumurta kirilir, yedirene kadar karigtirilir.

# Karigimin tzerine eleyerek un katilir, vanilya ve limon kabugu rendesi eklenir, pirizsiiz yumusak bir hamur
yapillir.

# Tepsiye aliminum folyo ya da yagdh kagit yayilir. Eger bu malzemeler yoksa tepsi yaglanir.

# Kedi dili hamuru ince uglu krema pompasina konur 7 - 8 cm. uzunlugunda gubuklar tepsinin tzerine araliklarla
sikilir.

# Tepsi dnceden hafif Isitilmis 180 derece firina verilir. Kedi dilleri hafif pembe renk alana kadar pisgirilir.

# SoJuyunca servise sunulur.

Not: Kedi dili cok amagli bir kurabiyedir. Pasta yapiminda ve dondurma kenarinda kullanilabilir.
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