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BEGENDIM KURABIYESI

1 Paket margarin

3 Su bardagi un

1 Su bardagi misir nisastasi
2 Adet yumuta

1,5 Su bardagi pudra sekeri
Yarim su bardagi toz seker
1 Paket vanilya

1 Paket kabartma tozu

# Yumusak margarin gukur bir kaba konur, Uzerine yumutalar kirilir, pudra sekeri eklenir.

# Malzemeler parmak uglariyla birbirne yedirilir.

# Uzerine nigata, vanilya, kabartma tozu ve yogurdukga elenmis un eklenir.

# Hamur Uzeri kapali olarak 15 - 20 dakika dinlendikten sonra 4 esit parcaya ayrilir.

# Her parca calisma tezgahinin Uzerinde, bag parmak kalinhigindan biraz daha kalin sekilde silindir yapilir.

# Silindir, toz seker serpilmis zeminin Uzerinde yuvarlanir. Bigakla 2 parmak kalinliginda verev olarak kesilir.
# Diger kalan parcalar da ayni sekilde tamamlanir, yaglanmis firin tepsisine biraz aralikli olarak dizilir.

# Onceden isitilmig 200 derece firinda hafif pembe renkte pisirilir.

# Finndan ¢ikinca sogutulur, servise sunulur.

Not: Begendim kurabiyesi yapimi kolay, eski bir tariftir.
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