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BIBERLI KURABIYE

1 Paket margarin

5 Gorba kasigi kirmizi pul biber
2 Corba kasigi yogurt

4 Corba kasigi cokelek

1 Paket kabartma tozu

Yarim tath kasigi tuz

3 Su bardagi un

# Oda i1sisinda yumusamis margarin karistirma kabina konur, Gzerine yogurt eklenir.

# Margarin ve yogurt el ¢irpicisi ya da mikser yardimiyla karigtirilir.

# Uzerine ¢okelek ve pul biber eklenir, biraz daha karistirdiktan sonra, elenmis un, tuz ve kabartma tozu katilr.
# Butin malzemeler 6zlesene kadar yogrulur. Sert kivama yakin bir hamur elde edilir.

# Biberli kurabiye hamurunun Gzeri kapali olarak 15 - 20 dakika dinlendirilir.

# Dinlenen hamurdan ceviz buyUkliginde pargalar koparilir. Once avug arasinda yuvarlanir, sonra tzerine
hafifce bastirarak yassilagtirilir.

# BUOtun kurabiyeler bu sekilde hazirlanir, yagsiz firin tepsisine dizilir.

# Tepsi dnceden bir hayli kizdinlmig 200 derece firina strilir. Kurutmadan 15 - 20 dakika pisgirilir.

# Finndan ¢ikip soguduktan sonra tiketilebilir.

Not: Arzu edilirse mevcut pul biber dl¢lsi biraz azaltilip, 1 tath kasidi aci biber sal¢asi da eklenebilir.
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